b

BerGWERK
Berlin

Deftiges Bergsteiger-Buffet

Feine Soljanka mit Schmand oder Deftiger Kesselgulasch
Prager Schinken auf Sauerkrautbett
Schweinegeschnetzeltes mit Champignons
Kleine Schweinenackensteaks mit Rostzwiebel
GroBe gemischte Gemusepfanne mit Sauce Hollandaise
Spétzle und Kartoffelrdsti-Ecken
Drillinge mit Meersalz und Olivendl und Kartoffelgratin
Rustikale Schinken-, Aufschnitt- und Kaseplatte
Hausgemachter Kartoffelsalat und Nudelsalat
Sauergemuseplatten mit GewUrzgurkchen, Perlzwiebeln,
GewUrzchampignons, Maiskdlbchen und Hackepeterschwein
Partybouletten und Rustikale PartyspieBe
Rustikaler Brotkorb reichhaltig mit Miniaturbrotchen beflllt
Portionierte Obstplatte mit saisonalem Frischobst
Feine Waldbeergritze mit VanillesoRe

Schokopudding mit VanillesolRe

271.- BEuro®

(oro Person ab 30 Pax. / *Preis zzgl. 19 % MwSt, = 24,99 Euro)

Stand: August 2016



b

BerGWERK
Berlin

Herzhaftes Kletterpicknick

Rustikale Schinkenplatte aus 6 Sorten Schinken
Rustikale Kaseplatte aus 8 Sorten Kase aus Frankreich
Gemischte Aufschnittplatte bestehend 2 Sorten Salami und 4 Sorten Schinken

Fingerfoodbratenplatte bestehend aus Hahnchenkeulchen, Nuggets, Wurstchen,

Putenmedaillons, Hahnchenfingerfoodspiellen und Partyschnitzichen
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Gewlrzgurke und Zwiebel

Sauergemuseplatten mit GewUrzglrkchen, Perlzwiebeln, Gewlrzchampignons,

Maiskodlbchen und Hackepeterschwein
Partybouletten garniert mit Cornichons und Champignons
Rustikale Partyspiel3e bestehend aus Hackfleischballchen, Kasewdrfel und frischem Obst
Rustikaler Brotkorb reichhaltig mit Miniaturbrotchen beflllt
Feine Waldbeergritze mit VanillesoBRe

SuBes Kuchenfingerfood

24 .- Euro®

(oro Person ab 30 Pax. / *Preis zzgl. 19 % MwSt, = 28,56 Euro)

Stand: August 2016



b

BerGWERK
Berlin

Starkes Sportler-Buffet

Feine Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum oder
Zucchinicremesuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen
Zarte Medaillons von der Pute mit frischen Ranmchampignons
Feine Hahnchenbrust mit Pfirsich und Kése Uberbacken
Kleine Filets vom Havelzander und Seelachs auf Gemusebettmit Butter-ZitronensoBe
GroBe gemischte Gemusepfanne mit Sauce Hollandaise
Kasespatzle und grune Bandnudeln
Backkartoffel mit Krauterquark und Kurkuma-Basmatireis
Penne Rigato mit Basilkumpesto und Tomatenragout
Rustikale Schinken-und Kéaseplatte
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum dazu Balsamicoessig und Raucherlachskem
Hausgemachter Kartoffel-,Gefligel- und Nudelsalat
Antipastivariationen und saisonale Blattsalate mit Dressings
Frischgemuseplatte mit Dipps
Rustikale Partyspiel3e und Partyboulettchen und Brotkorb
Obstplatte mit saisonalem Frischobst. Waldbeergriitze und Schokopudding mit VanillesoBe

Beerenquarkcreme mit Fruchthaube und Erdbeermousse

20.- Euro®

(oro Person ab 30 Pax. / *Preis zzgl. 19 % MwSt, = 30,94 Euro)

Stand: August 2016



b

BerGWERK
Berlin

Exklusives Gipfelsturmer-Buffet

Feine Lachscremesuppe mit gebratenen Stremellachsstreifen oder
Hochzeitssuppe mit FleischkldBchen und Eierstich
Zarte Medaillons vom Schwein mit frischen Rahmchampignons
Feine Hahnchenbrust mit Pfirsich und Kase uberbacken
Kleine Filets vom Havelzander und Lachs auf GemUsebett mit Butter-Zitronensoli3e
Spanferkelkeule tranchiert auf Sauerkrautbett mit Bratenjus
GroBe gemischte Gemusepfanne mit Sauce Hollandaise
Kasespéatzle und Bandnudeln
Petersilienkartoffeln, Kurkuma-Basmatireis, Kartoffelgratin
Rustikale Schinken-, Aufschnitt- und Kaseplatte
Fischplatte aus verschiedenen Sorten Raucherfisch
Gefllite halbe Eier mit Lachs-und Kaviargarnitur

Mozzarella / Tomate mit frischem Basilikum dazu Balsamicossig und Olivend! und
reichhaltigen Antipastivariationen

Hausgemachter Kartoffelsalat mit Gewlrzgurke und Zwiebel
Hackepeterschwein
Canapés bunt belegt und Partyboulettchen
Schweinemedaillons garniert mit Orangen
Rustikaler Brotkorb reichhaltig mit Miniaturbrotchen beflllt
Portionierte Obstplatte mit saisonalem Frischobst
Feine Waldbeerengriitze mit VanillesoBe, Vanillemousse mit Erdbeeren

Panna Cotta mit Fruchthaube

30.- Euro®

(oro Person ab 30 Pax. / Preis zzgl. 19 % MwSt. = 35,70 Euro)

Stand: August 2016



b

BerGWERK
Berlin

Welhnachtsbutfet

Feine Wildbriihe mit GemuUsejulienne oder Waldpilzcremesuppe
Zarte Entenkeule mit RotweinsoBe
Feine Gansebrust mit Waldpilzjus
Deftiger Grunkohl, Apfelrotkohl und KaisergemUise
KartoffelklbBe mit Croutons gefullt
Petersilienkartoffeln und Semmelknddel
Rustikale Schinkenplatte, Rustikale Kaseplatte
Fischplatte bestehend aus 8 Sorten Raucherfisch
Hausgemachter Kartoffelsalat mit GewUrzgurke und Zwiebel
Tomate - Mozzarella mit frischem Basilikum dazu Balsamicoessig und Olivendl
Frischer Salat der Saison mit Krauterdressing und Olivenol
Rustikaler Brotkorb reichhaltig mit Miniaturbrotchen beflllt
Portionierte Obstplatte mit saisonalem Frischolbst
Feine Waldbeergritze mit VanillesoBe in Sektglasern
Mousse au chocolat mit VanillesoBe in Sektglasern

Rotweincreme im Weckglas

28.- Euro®

(oro Person ab 30 Pax. / Preis zzgl. 19 % MwSt. = 33,32 Euro)

Stand: August 2016



